Technische Daten

Technische Daten

Modell: K1
Nennspannung: 220-240V~, 50/6011z
Aufnahmeleistung: 2000w
Leistungseinstellungen:
Temperatureinstellungen: 60, 80,100, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240 °C

Timer: bis zu 180 Minuten
Automatische Abschaltung:  nach ca. 120 Minuten
Gewicht; ca.2,5kg

Abmessungen (B x T x H): 29x36x7cm
Durchmesser der Kochflache: maximal 26 cm

Kabelldnge: ca. 150 cm
Produktcode: 93973

Konformitatserklarung

Die EU-Konformitatserkldrung kann bei der Adresse angefordert
werden, die auf der Garantiekarte angegeben ist.

Entsorgung

Verpackung entsorgen

.‘ Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Entsorgen Sie Pappe

' ® undKartonals Altpapier und Folie liber die entsprechende
@@  ertstoffsammiung.

Altgerite entsorgen

(Giltinnerhalb der Europdischen Union und in anderen Européischen Lindern mit
Systemen flr die separate Entsorgung recyclingfahiger Materialien.)

Altgerite diirfen nicht iiber den Hausmiill entsorgt werden!

Sollte die Kochplatte einmal nicht mehr verwendet werden kénnen,

entsorgen Sie sie entsprechend den in lhrem Stadtbezirk

oder lhrer Gemeinde geltenden Bestimmungen. Dadurch wird
B sichergestellt, dass Altgerate fachgerecht entsorgt und negative

Auswirkungen auf die Umwelt vermieden werden. Daher sind

elektrische Gerdte mit dem hier dargestellten Symbol gekennzeichnet.

200, 400, 600, 800, 1000, 1200, 1400, 1600, 1800, 2000 W
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Contenu de la livraison/pieces de l'appareil

Contenu de la livraison/piéces de I'appareil
L, Surface enverre

. Surface de cuisson

Cable électrique
W] Entrée d'air et fentes d'évacuation d'air

I} Panneau de commande

?? Touche moins (-)

Ecran

Touche plus (+)

| Voyant de controle de la touche marche/arrét
| Touche marche/arrét ()

4E§ Touche pour le mode cuire (@)*

Touche pour le mode frire (&)*

Touche pour le mode r&tir (&-)*

Touche pour te mode braiser (¢)*

Touche pour le mode lait (§)*

Touche pour le mode soupe ()*

$ Touche minuteur (©) ou touche de verrouillage (&)

*Touches de modes de cuisson
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Codes QR

Aller rapidement et facilement au but avec les codes QR

Sivous avez besoin d'informations sur les produits, de piéces de rechange ou d'ac-
cessoires, de données sur les garanties fabricant ou sur les unités de service ou si
vous souhaitez regarder confortablement des instructions en vidéo - avec nos codes
QR, vous parvenez au but en toute facilité.

Les codes QR, qu’'est-ce?

Les codes QR (QR = Quick Response) sont des codes graphiques qui peuvent étre lus a
l'aide d’'un appareil photo du smartphone et qui contiennent par exemple un lien vers
un site Internet ou des données de contact.

Votre avantage: plus de frappe contraignante d'adresses Internet ou de données de
contact!

Comment faire?

Pour scanner les codes QR, vous avez simplement besoin d'un smartphone, d'un
lecteur de codes QR installé ainsi que d'une connexion Internet. Vous trouverez
généralement un lecteur de codes QR gratuitement dans I'’App Store de votre
smartphone.

Testez dés maintenant

Scannez simplement le code QR suivant avec votre smartphone pour en savoir plus
sur votre nouveau produit ALDI.

Votre portail de services ALDI

Toutes les informations mentionnées plus haut sont également
disponibles sur Internet via le portail de services ALDI sous
www.aldi-service.ch.

Lexécution du lecteur de codes QR peut entrainer des frais pour la connexion Internet en
fonction de votre tarif.
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Généralités

Généralités

Lire le mode d’emploi et le conserver

. Cemode d'emploifait partie de cette plague de cuisson a induction
(appelée «plaque de cuisson» ci-aprés). Il contient des informations
\ " importantes pour la mise en service et I'utilisation.
Lisez attention ce mode d'emploi avec toute utilisation de la plaque de
cuisson. Ceci concerne en particulier les consignes de sécurité. Le non-respect de ce
mode d’emploi peut provoquer des blessures ou endommager la plague de cuisson.

Le mode d’emploi est basé sur les normes et réglementations en vigueur dans 'Union

Européenne. A I'étranger, veuillez respecter les directives et lois spécifiques au pays.

Conservez le mode d’'emploi pour des utilisations futures. Si vous transmettez la
plague de cuisson a des tiers, joignez obligatoirement ce mode d'emploi.

Légende des symboles

Les symboles et mots signalétiques suivants sont utilisés dans ce mode d’emploi, sur
fa plague de cuisson ou sur I'emballage.

, 7| Ce symbole/mot signalétique désigne unrisque a
A\ AVERTISSEMENT! | un degré moyen qui, si on ne I'évite pas, peut avoir

comime conségquence la mort ou une grave blessure.

Ce symbole/mot signalétique désigne un risque
A\ ATTENTION! a degré réduit qui, si on ne I'dvite pas, peut avoir
comme conséguence une blessure moindre ou
moyenne.

Ce mot signalétigue avertit contre les possibles dom-
1 5
AVIS! mages matériels.

Ce symbole vous offre des informations complémentaires sur
1 ['utilisation.

Les produits marqués par ce symbole répondent a toutes les consignes

c € Déclaration de conformité (voir chapitre «Déclaration de conformité»):
en vigueur de I'Espace économigue européen.

—
—
-—

3 0 & 0x

® :CPB

Avertissement! Surface brilante.

Allumer/éteindre la plague de cuisson.

Augmenter ou réduire les valeurs de réglage.

Mode cuire

Mode frire

Mode rotir

Mode braiser

Mode lait

Mode soupe

Fonction minuteur ou fonction de verrouillage
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Généralités
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Sécurité

Sécurité

Utilisation conforme a l'usage prévu

La plague de cuisson est exclusivement concue pour la cuisson d'aliments avec des
récipients de cuisson adaptés. Elle est exclusivement destinée a l'usage privé et n'est
pas adapté a une utilisation professionnelle.

N’

utilisez la plague de cuisson que comme décrit dans ce mode d'emploi. Toute autre

utilisation est considérée comme non conforme a l'usage prévu et peut provoguer
des dommages matériels et personnels.

Le fabricant ou commercant décline toute responsabilité pour des dommages ou
des blessures survenus par une utilisation non conforme a I'usage prévu ou une
mauvaise manipulation.

Consignes de sécurité

A\ AVERTISSEMENT! -

Risque d’électrocution!

Une mauvaise installation électrique, une tension réseau
trop élevée ou une mauvaise utilisation peut causer un choc
électrique.

Lisez toutes les instructions avant d'utiliser la plaque de cuis-
son.

N'utilisez la plague de cuisson que comme décrit dans ce mode
d’emploi. Une utilisation autre que celle recommandée par le
fabricant peut provoquer des incendies, chocs électriques ou
des blessures.

Utilisez exclusivement la plaque de cuisson pour I'usage prévu.
La plagque de cuisson convient exclusivement a une utilisation
dans les ménages.

Ne branchez la plaque de cuisson que si la tension réseau de la
prise électrique correspond aux indications mentionnées sur
la plague d'identification.

Ne branchez la plaque de cuisson que sur une prise électrique
bien accessible afin de pouvoir la couper rapidement du
réseau électrique en cas de probléme.
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Sécuriié

Branchez toujours directement la plaque de cuisson a une
prise électrique murale. D’'une maniére generale n'utilisez
pas de rallonge électrique ou de prise de dérivation (bloc
multiprises).

AVERTISSEMENT: Si la surface de la plaque de cuisson s’est
fissurée, éteignez-la et ne I'utilisez plus pour éviter le risque
d’'un choc électrique, court-circuit ou incendie.

Ne mettez pasla plaque de cuisson en service si elle presente
des dommages ou si le cable électrique ou la fiche réseau sont
défectueux.

Ne mettez pas en service la plaque de cuisson si son cable ou
sa fiche est endommage ou aprés un fonctionnement erroné
de la plagque de cuisson. Il en va de méme si elle est tombée ou
a été endommagee d'une quelconque autre fagon Eliminez

la plague de cuisson ou faites-la vérifier et/ou réparer par un
service autorisé.

N'ouvrez jamais le boitier. Ne faites effectuer des réparations
que par des personnes qua||f|ees Adressez-vous pour ceci

a un atelier professionnel qualifié. En cas de réparations

de sa propre initiative ou de raccord erroné ou d'utilisation
incorrecte, tout droit de responsabilité et de garantle est exclu.

Seules des piéces détachées correspondant a l'appareil
d'origine pourront étre utlllsees lors de reparatlons La plaque
de cuisson contient des pieces électriques et mécaniques
importantes pour la protection contre des sources de danger.

N'utilisez pas la plaque de cuisson avec une minuterie externe
ou une télécommande séparée.

Ne plongez pas la plaque de cuisson ou le cable électrique
dans I'eau ou autres liquides.

Ne touchez jamais la fiche réseau avec les mains humides.
N'utilisez pas la plague de cuisson a I'air libre.

Ne retirez jamais la fiche réseau de la prise electrlque parle
cable électrique, mais prenez toujours la fiche réseau.

Ne transportez, tirez ou portez jamais la plaque de cuisson par
le cable électrique.
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Sécurité

Sécurité

Eloignez |a plaque de cuisson et le cable électrique des feux
ouverts et de surfaces chaudes.

Placez le cable électrique de maniére a ce gu'il ne devienne
pas un piege a trébucher.

Ne pliez pas le cable électrique et ne le posez pas sur des bords
coupants.

N'utilisez la plagque de cuisson que dans des espaces
interieurs. N'utilisez pas la plaque de cuisson dans des pieces
humides ou sous la pluie.

Ne rangez jamais la plaque de cuisson de maniére a ce gu’elle
puisse tomber dans une baignoire ou un lavabo.

Ne saisissez jamais d’appareil électrique tombé dans l'eau.
Dans un tel cas de figure, retirezimmédiatement la fiche
réseau.

Ne placez pas d'objets dans le boitier.

Eteignez toujours la plaque de cuisson et retirez |a fiche réseau
lorsque vous ne l'utilisez pas, que vous la nettoyez ou en cas
de panne.

N'obturez pas I'entrée d'air ou les fentes d'évacuation d'air lors
de ['utilisation de la plaque de cuisson.

Pour éviter un éventuel incendie, n'obturez en aucun cas les
entrées d'air ou les fentes d’'évacuation d'air. N'utilisez pas
I'appareil sur des surfaces souples, par exemple un lit, sur
lesquelles les ouvertures peuvent étre obturées.

N'insérez aucun corps étranger dans les ouvertures d'aéra-
tion ou d'évacuation d'air, et n'y laissez s'infiltrer aucun corps
étranger, ceci pouvant entrainer un choc électrique, un incen-
die ou'endommagement de I'élément chauffant.

Si vous n'utilisez pas la plaque de cuisson pendant une
période prolongée, débranchez-la de la source de courant.
La plaque de cuisson n'est completement hors tension gu’au
moment ou la fiche réseau a été retirée de la prise électrique.

Branchez toujours d’abord la fiche réseau dans la prise
électrique murale avant d'allumer la plaque de cuisson. Si
vous souhaitez couper la plagque de cuisson de I'alimentation
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électrique, désactivez les éléments de commande et retirez
ensulite la fiche de la prise électrique.

A\ AVERTISSEMENT!

Danger pour les enfants et les personnes présentant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites (par
exemple des personnes partiellement handicapées, des
personnes dgées avec réduction de leurs capacités physiques
et mentales), ou manquant d'expérience et de connaissance
(par exemple des enfants plus agés).

Cette plaque de cuisson peut étre utilisée par des enfants a
partir de huit ans, ainsi que par des personnes a capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou manquant
d'expérience et de savoir, lorsqu’elles sont sous surveillance
ou gu'elles ont été formées a l'utilisation stre de l'appareil et
qu’elles ont compris les dangers en résultant. Le nettoyage et
I'entretien par I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par
des enfants s'ils ne sont pas sous surveillance.

Les enfants ne doivent pas jouer avec la plague de cuisson.

La plaque de cuisson devient brllante lors de son utilisation.
Ne touchez jamais les éléments chauffants. Tenez les enfants
de moins de huit ans éloignés de la plaque de cuisson et de
son cable électrique.

Une extréme prudence est exigée lorsque la plague de cuisson
est utilisée par ou pres des enfants ou des personnes non va-
lides. Il en va de méme dans le cas ou elle est sans surveillance
pendant ['utilisation.

Pendant son utilisation, ne laissez pas la plaque de cuisson
sans surveillance.

Assurez-vous que les enfants ne jouent pas avec 'emballage
en plastique. Les enfants peuvent s’y emmeéler et s'étouffer en
jouant avec.
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Premiére mise en setvice

Premiére mise en service

- Sinécessaire, mettez un tapis antidérapant rigide sous la
plaque de cuisson. Puisque les meubles sont revétus de
différents vernis et matiéres plastiques et qu'ils peuvent étre
traités avec différents produits de nettoyage, on ne peut
pas exclure complétement que certaines de ces substances
contiennent des éléments qui attaques et ramollissent les
pieds en caoutchouc.

Premiére mise en service

vérifier Ia plague de cuisson et le contenu de la livraison

AVIS!

Risque d’endommagement!

Si vous ouvrez 'emballage négligemment avec un couteau
bien aiguisé ou a I'aide d'autres objets pointus, vous risquez
d’endommager rapidement la plaque de cuisson.

— Pour cette raison, ouvrez 'emballage avec beaucoup de pré-
caution.

1. Enlevez la plaque de cuisson de 'emballage et vérifiez sila plaque de cuisson ou
les piéces détachées présentent des dommages. Si Cest le cas, n'utilisez pas la
plague de cuisson. Adressez-vous au fabricant en le contact al'adresse de service
indiquée sur la carte de garantie.

2. Assurez-vous que tous les composants et piéces accessoires sont complets (voir
figure A).

Préparation
1. Enlevez le matériel d'emballage et toutes les enveloppes en plastique.

2. Avant la premiére utilisation, nettoyez tous les éléments de la plague de cuisson
comme cela est décrit au chapitre «Nettoyage et entretien».

3. Installez la plaque de cuisson sur une surface seche, stable, et plane.

4. Veillez a laisser un espace libre d’au moins 10 cm autour de la plaque de cuisson
pour éviter les surchauffes.

5. Assurez-vous d'utiliser les récipients de cuisson d’'un type correct et présentant les

dimensions correctes (voir chapitre «Récipients de cuisson appropriés»).

Récipients de cuisson appropriés
Utilisez uniquement des casseroles et poéles adaptées a la plaque de cuisson.

- Sont adaptées les casseroles et poéles avec un fond en acier, acier inox
magnétique, fonte ou acier émaillé. Vérifiez les reperes sur les récipients de
cuisson ou si un aimant adhére au fond du récipient de cuisson. Les casseroles et
les poéles doivent avoir un fond plat avec un diamétre de 123 26 cm.

- Ne sont pas adaptées les casseroles et les poéles avec un fond non métallique
(par ex. bronze et cuivre), sur lesquelles un aimant n'adhére pas ainsi que les
ustensiles de cuisson non métalliques en verre, céramique, matiere plastique,
etc. Les casseroles et les poéles avec un fond non plat ou un diametre de fond
inférieur & 12 cm ou supérieur a 26 cm sont également inappropriées.

- Le poids total du récipient de cuisson (y compris les aliments) ne doit pas
dépasser 15 kg.

- Renseignez-vous toujours auprés du fabricant en cas de doute si les récipients de
cuisson conviennent ou non pour la cuisson a induction.

Raccord au courant
- Branchez le cable électrique ] ] sur une prise électrique murale.

Lécran @} et tous les voyants de contrdle s'allument briévement sur le panneau
de commande {F; et un seul bip sonore retentit dés que la plaque de cuisson est
alimentée en courant (voir figure B).

La plaque de cuisson se trouve désormais en mode veille et est préte a 'emploi.

Si vous n'utilisez pas la plaque de cuisson pendant une période prolongée,
débranchez-la de la source de courant. La plague de cuisson n’est compléte-
ment hors tension gu'au moment oli le cable électrique a été retiré de la prise
électrigue.

3R
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Commande de base Commande de base

fommande de base Allumer

1. Remplissez la casserole ou la poéle avec le liquide a faire bouillir ou les aliments a

; , cuire et posez-la sur la surface de cuisson @28,
: A AVERTISSEMENT! Assurez-vous de poser une casserole ou une poéle de type correcte et présentant
Rﬁsque de briilure! . Ie; dimensions c_qrrectes sur la surface de cuisson (voir chapitre «Récipients de
L. . ~ . ¥ Cuisson appropriés»).
L.a plagque de cuisson peut causer des bralures sivous la touchez N L : ,
directement 2. Branchez le cable électrique B sur une prise électrique murale (voir chapitre
S ) ) . fl «Raccord au courant»). La plague de cuisson se trouve maintenant en mode veille.
~ Evitez d,e tOUCher les su\rfa,ceg de la plaque de cuisson pendant 3. Maintenez appuyée la touche marche/arrét () #J en mode veille jusqu’a ce que
ef immédiatement apres 'utilisation. le message «Qf» (MARCHE) s'affiche sur 'écran (2 et que vous entendiez un bip
sonore.
AVIS! Le voyant de contrdle de la touche marche/arrét #H s'allume.

Le panneau de commande ff3f) réagit au toucher.

4. Appuyez sur I'une des touches de modes de cuisson (({f§, §78,

Risque d’'endommagement!
#13}) pour sélectionner un mode de cuisson et démarrer la cuisson (v0|r chapitre

Toute manipulation non conforme de la plaque de cuisson peut

provoguer des dommages. «Modes de cuisson»).

~ Utilisez uniquement des récipients de cuisson appropriés pour Vous devez sélectionner un mode de cuisson dans les 10 secondes suivant la mise
la cuisson a induction. en marche de la plague de cuisson. Autrement, la plaque de cuisson s'éteint et

- N'obturez pas I'entrée d'air ou les fentes d'évacuation dair sur repasse en modeveille.
les cOtés et a l'arriére et sous la plaque de cuisson. Eteindre

- Pendant l'utilisation, laissez toujours un écart d'env. 10 cm au- ~ Appuyez sur la touche marche/arrét (0) §fEH) pour éteindre la plague de cuisson.
tourdela plaque de cuisson. Lécran B et tous les voyants de contrdle s'éteignent.

- Nettoyez les surfaces en verre et de cuisson avant chaque Le ventilateur de refroidissement dans la plague de cuisson tourne encore
utilisation. Lors de l'utilisation, ne posez pas de serviettes, quelques minutes pour refroidir la plague de cuisson.

de feuilles d’aluminium ou d'autres objets similaires entre la
plaque de cuisson et les récipients de cuisson.

o * Laplague de cuisson dispose d'un systéme de protection de

1 surchauffe. Elle s'éteint automatiquement lorsque la température

est trop élevée. Dans ce cas, vous devez attendre que la plaque de ﬁ
cuisson se soit refroidie avant de l'allumer a nouveau.

« Laplague de cuisson peut seulement étre utilisée lorsqu'une l
casserole ou une poéle se trouvent sur la surface de cuisson. Si
aucun récipient de cuisson se trouve sur la surface de cuisson ou
sile récipient de cuisson a été retiré de la plague de cuisson lors
de la cuisson, un signal sonore répétitif retentit. Si aprés 1 minute,
aucun récipient de cuisson ne se trouve sur la surface de cuisson, la
plagque de cuisson s'éteint automatiquement.
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Modes de cuisson

Modes de cuisson

Apercu des modes de cuisson

Mode Duréede | Minuteur de Puissance Préréglage
cuisson par cuisson de cuisson minuteur
défaut ou plage de
température
Cuire 2h 1min-3h 200-2 000w
(30 min) (2000 W)
Frire 2h 1min-3h 60-240 °C
(30 min) (180 °C) . .
T ; Non disponible
Rotir 2h Tmin-3h 60-240 °C
(30 min) (240 °0)
Braiser 30 min 1min-3 h 200-2000 W
(30 min) (2000 W)
Lait 25 min 60 °C 1min-24h
. ) (30 min)
- Non disponible -
Soupe 90 min 200-2000W 1min-24h
(1000w) (30 min)

Avis: Les valeurs en () sont des valeurs par défaut.

chapitres suivants).

Mode cuire

Vous pouvez changer les modes de cuisson pendant la cuisson. Pour
1 ce faire, appuyez sur la touche de mode de cuisson souhaitée (voir

1. Appuyez sur la touche pour le mode cuire (&) 3 pour sélectionner le mode de
cuisson aprés que la plague de cuisson a été allumée.

Le voyant de contrdle de la touche pour le mode cuire s'allume.

2. La plaque de cuisson démarre la cuisson a2 000 W.
Appuyez surla touche moins (-) ou sur la touche plus (+) pour réglerla
puissance de cuisson entre une valeur de 200 et 2000 W (sur 10 paliers).

Si vous souhaitez régler la puissance de cuisson au niveau maximum ou
minimum, maintenez appuyée la touche plus ou moins.

- Vous pouvez régler la durée de cuisson a une valeur entre 1 minute et 3 heures

(voir chapitre «Minuteur de cuisson»). Si vous ne réglez pas le minuteur, la plagque

de cuisson s'éteint automatiquement apres une durée de cuisson de 2 heures.
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Modes de cuisson

Mode frire
1. Appuyez sur la touche pour le mode frire (¢5) /2, ) pour sélectionner le mode frire
aprés que la plague de cuisson a été allumée.

Le voyant de controle de la touche pour le mode frire s'allume.
2. La plaque de cuisson démarre la cuisson a 180 °C.

Appuyez sur la touche moins (-) £ ou la touche plus (+) F&E) pour régler la
température de cuisson a une valeur entre 60 et 240 °C (sur 10 paliers).
Si vous souhaitez régler la température de cuisson au niveau maximum ou
minimum, maintenez appuyée la touche plus ou moins.

- Vous pouvez régler la durée de cuisson a une valeur entre 1 minute et 3 heures
(voir chapitre «Minuteur de cuisson»). Si vous ne réglez pas le minuteur, la plaque
de cuisson s'éteint automatiquement apres une durée de cuisson de 2 heures.

Mode rotir

1. Appuyez sur la touche pour le mode rétir (4-) {1 j pour sélectionner le mode rdtir
aprés que la plague de cuisson a été allumée.

Le voyant de contréle de la touche pour le mode rétir s'allume.

2. La plaque de cuisson démarre la cuisson a 240 °C.
Appuyez sur la touche moins (-) & ou sur la touche plus (+) tgd) pour régler la
température de cuisson a une valeur entre 60 et 240 °C (sur 10 paliers).
Si vous souhaitez régler la température de cuisson au niveau maximurm ou
minimum, maintenez appuyée la touche plus ou moins.

- Vous pouvez régler la durée de cuisson a une valeur entre 1 minute et 3 heures
(voir chapitre «Minuteur de cuisson»). Si vous ne réglez pas le minuteur, la plaque
de cuisson s'éteint automatiquement apres une durée de cuisson de 2 heures.

Mode braiser

1. Appuyez sur la touche pour le mode braiser (<) 8 pour sélectionner le mode
braiser aprés que la plaque de cuisson a été allumée.

Le voyant de contréle de la touche pour le mode braiser s'allume.

2. La plaque de cuisson démarre la cuisson a2 000 W.
Appuyez sur la touche moins (-) ou sur la touche plus (+) B pour régler la
puissance de cuisson a une valeur entre 200 et 2 000 W (sur 10 paliers).

Si vous souhaitez régler la puissance de cuisson au niveau maximum ou
minimum, maintenez appuyée la touche plus ou moins.

- En mode braiser, la plague de cuisson régule la puissance de cuisson en fonction
de la durée et de la température des aliments dans la casserole. La puissance de
cuisson peut étre adaptée a tout moment, mais la plague de cuisson peut chan-
ger la puissance de cuisson automatiquement aprés 2 minutes pour obtenir un
meilleur résultat.
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Modes de cuisson

- Pendant la cuisson, la durée de cuisson résiduelle et la puissance de cuisson
actuelle sont affichée en alternance sur I'écran {I7E.

- Vous pouvez régler la durée de cuisson a une valeur entre 1 minute et 3 heures
(voir chapitre «Minuteur de cuisson»). Si vous ne réglez pas le minuteur, la plaque
de cuisson s'éteint automatiquement aprés une durée de cuisson de 30 minutes.

Mode lait

1. Appuyez sur la touche pour le mode lait (&)
aprés que la plague de cuisson a été allumée.

Le voyant de contrdle de la touche pour le mode lait s'allume.

2. La plaque de cuisson démarre la cuisson & 60 °C. Dans ce mode, la température de
cuisson ne peut pas &tre modifiée. Une fois que les aliments ont atteint 60 °C dans
le récipient de cuisson, la plaque de cuisson réduit la température de cuisson pour
garder les aliments au chaud.

3. La plague de cuisson s'éteint automatiquement apres 25 minutes.

- Vous pouvez déterminer un préréglage de minuteur pour retarder le démarrage
de la cuisson entre 1 minute et 24 heures (voir chapitre «Préréglage minuteur»).

'} pour sélectionner le mode lait

Mode soupe

1. Appuyez sur la touche pour le mode soupe (73) (i) pour sélectionner le mode
soupe apres que la plaque de cuisson a été allumée.

Le voyant de contrble de la touche pour le mode soupe s'allume.

2. La plague de cuisson démarre la cuisson a 1000 W.
Appuyez sur la touche moins (-) §# ou sur la touche plus (+) £ pour régler la
puissance de cuisson a une valeur entre 200 et 2 000 W (sur 10 paliers).

Sivous souhaitez régler la puissance de cuisson au niveau maximum ou
minimum, maintenez appuyée la touche plus ou moins.

- Enmode soupe, la plaque de cuisson régule la puissance de cuisson en fonction
de la durée et de la température des aliments dans la casserole. La puissance de
cuisson peut étre adaptée a tout moment, mais la plague de cuisson peut chan-
ger la puissance de cuisson automatiquement apres 2 minutes pour obtenir un
meilleur résultat.

3. La plague de cuisson s'éteint automatiquement apres 90 minutes.

- Vous pouvez déterminer un préréglage de minuteur pour retarder le démarrage
de |a cuisson entre 1 minute et 24 heures (voir chapitre «Préréglage minuteur»).
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Minuteur de cuisson

Minuteur de cuisson

Le minuteur de cuisson vous permet de régler une durée de cuisson entre 1 minute et
3 heures. Cette fonction est seulement disponible en mode cuire, frire, rotir et braiser.
1. Pendant la cuisson, appuyez sur la touche minuteur (©) (F7#.
2. Appuyez sur la touche moins (-) (f&l} ou sur la touche plus (+) () pour régler la
durée de cuisson a une valeur entre 1 minute et 3 heures.
La valeur par défaut pour le minuteur de cuisson est 30 minutes.
Chaque pression de touche permet d'augmenter ou de réduire la valeur de
temps d1 minute. Maintenez la touche correspondante appuyée pour adapter
rapidement la valeur de temps.
3. Appuyez sur la touche minuteur (®) pour confirmer le réglage.
Vous pouvez également attendre 5 secondes env. sans appuyer sur une touche. Le
réglage est alors confirmé automatiquement.

Le voyant de contrdle de la touche minuteur s'allume. Sur 'écran §8 s affichent
en alternance le minuteur de cuisson (avec la durée de cuisson résiduelle) et la
puissance de cuisson ou la température de cuisson actuelle.

- Vous pouvez a tout moment modifier la puissance ou la température de cuisson
pendant la cuisson. Ceci n'affecte pas le minuteur de cuisson.

- Lorsque la durée réglée sur le minuteur de cuisson est écoulée, la plaque de cuis-
son s'éteint automatiquement. Si vous souhaitez annuler le minuteur de cuisson,
appuyer sur la touche marche/arrét () pour éteindre la plague de cuisson.

Préréglage minuteur

A l'aide du préréglage minuteur, vous pouvez déterminer un laps de temps avant que
la plague de cuisson he démarre automatiquement la cuisson. Le préréglage minu-
teur peut étre réglé a une valeur entre 1 minute et 24 heures. Cette fonction est seule-
ment disponible pour les modes lait et soupe.

1. Maintenez appuyée la touche marche/arrét () en mode veille pour allumer la
plague de cuisson.

2. Appuyez sur la touche minuteur (©) EEB.

3. Appuyez sur la touche moins (-) @ ou sur la touche plus @ pour régler la durée
de cuisson a une valeur entre 1 minute et 24 heures.
La valeur par défaut pour le préréglage minuteur est 30 minutes.
Chaque pression de touche permet d'augmenter ou de réduire la valeur de temps
d'1 minute. Maintenez la touche correspondante appuyée pour adapter rapide-
ment la valeur de temps.

4. Appuyez sur la touche pour le mode lait (f-) (i) ou sur la touche pour le mode
soupe () (k).
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Fonction de verrouillage

5. Appuyez sur la touche minuteur (®) pour confirmer le réglage.

Vous pouvez également attendre 5 secondes env. sans appuyer sur une touche. Le
réglage est alors confirmé automatiquement.

Le voyant de contrdle pour la touche marche/arrét (2 | et le voyant de contrdle

pour la touche minuteur s'allument. Le voyant de contréle de la touche pourle
mode de cuisson sélectionné clignote.

La durée résiduelle s'affiche sur 'écran (+7% avant que la plaque de cuisson ne
s'éteigne automatiguement.

- Lorsque la durée du préréglage minuteur est écoulée, la plaque de cuisson
s'éteint automatiquement. Si vous souhaitez annuler le préréglage minuteur,
appuyez sur la touche marche/arrét (O).

Fonction de verrouillage

Verrouillage en mode veille
1. Maintenez enfoncée la touche de verrouillage (®) ({7 - en mode veille jusqu’a ce

e

que le message « ac» (verrouillage) s'affiche sur I'écran [ -2 et que vous enten-
diez un bip sonore.

Ceci provoque le verrouillage de toutes les touches (a I'exception de la touche
de verrouillage) pour éviter une utilisation involontaire (par exemple par des
enfants).

L'écran affiche en continu le message «t oc».

2. Sivous souhaitez annuler la fonction de verrouillage, maintenez la touche de
verrouillage (8) appuyée jusqu’a ce que le message «L me» ne soit plus affiché sur
l'écran et que vous entendiez un bip sonore.

Verrouillage en mode de cuisson

quelconque jusqu’a ce que le message «Lac» (verrouillage) saffiche sur I'écran { 7]
et que vous entendiez un bip sonore.

Ceci provoque le verrouillage de toutes les touches (a 'exception de la touche

de verrouillage et de la touche marche/arrét {{ZF) pour éviter une utilisation
involontaire (par exemple par des enfants) ou une modification des réglages.

Sur I'écran s'affichent en alternance le message «Lac» et la puissance de cuisson
ou latempérature de cuisson actuelle.

2. Si vous souhaitez annuler la fonction de verrouillage, maintenez la touche de
verrouillage (&) appuyée jusqu’a ce que le message «ac» ne soit plus affiché sur
I'écran et que vous entendiez un bip sonore.
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Nettoyage et entretien

- Larrét et la remise en marche de la plague de cuisson ne provogue PAS une
annulation de la fonction de verrouillage. Vous devez d'abord annuler la fonction
de verrouillage avant de remettre en marche la plaque de cuisson.

o La fonction de verrouillage est annulée lorsque vous débranchez le
1 cable électrique " = ! de la prise électrique murale.

Nettoyage et entretien

A\ AVERTISSEMENT!

Risque d'électrocution!
Toute manipulation non conforme de la plaque de cuisson peut
entrainer un choc électrique. -

- Débranchez toujours le cable de la prise électrique avant de
nettoyer la plague de cuisson.

A\ ATTENTION!

Risque de briilure!
La plaque de cuisson peut devenir trés chaude lors de I'utilisation
et causer des brilures!

- Laissez refroidir completement la plaque de cuisson avant
chaque nettoyage.

AVIS!

Risque de court-circuit!

Leau s'infiltrant dans le boitier peut provoquer un court-circuit.

- Veillez a ce gu’il n'y ait pas d'infiltration d’eau ni d’autres
liquides dans le boitier. ’

- Ne plongez pas la plague de cuisson dans I'eau ou autres
liquides.
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Rangement

AVIS!

Risque d’endommagement!
Toute manipulation non conforme de la plaque de cuisson peut
provoquer des dommages.

- N'utilisez aucun produit de nettoyage agressif, aucune brosse
métallique ou en nylon, ainsi qu 'aucun ustensile de nettoyage
tranchant ou métallique tel qu un couteau, une spatule dure
ou un objet similaire. Ceux-ci peuvent endommager les
surfaces.

- Ne nettoyez pas la plaque de cuisson au lave-vaisselle. Cela la
détruirait.
1. Lors de la coupure de la plague de cuisson de I'alimentation électrique, essuyez la
surface en verre §ff et la surface de cuisson §#} avec un chiffon ou une éponge

humide. Si nécessaire, utilisez un nettoyant doux pour les taches tenaces. Apres le
nettoyage, séchez la plaque de cuisson.

2. Retirez doucement la poussiére ou la saleté au niveau de 'entrée d'air et des
fentes d'évacuation d'air @ sur les cotés, a l'arriére et sous la plague de cuisson

avec une brosse douce.

Rangement

1. Nettoyez la plaque de cuisson avant le rangement (voir chapitre «Nettoyage et
entretien»).

2. Assurez-vous que le cable électrique ne présente pas de nceuds ou de plis.
3. Conservez |la plaque de cuisson a un endroit sec et propre.
4. Tenez éloignée la plague de cuisson des enfants.

Suppression des problémes

AVIS!

Risque d’endommagement!
Toute manipulation non conforme de la plague de cuisson peut
provoquer des dommages.
- N’ouvrez en aucun cas le boitier de la plaque de cuisson.
Ne faites effectuer des réparations que par des personnes

Données techniques

qualifiées. Adressez-vous pour ceci a un atelier professionnel
qualifié. En cas de réparations de sa propre initiative ou
d'utilisation incorrecte, tout droit de responsabilité et de
garantie est exclu.

Certains problémes sont probablement causés par des défauts moindres que vous
pouvez éliminer vous-méme. Suivez pour ceci les consignes dans le tableau suivant.
Si vous ne pouvez pas remédier au probleéme, adressez-vous au service aprés-vente.
Ne réparez pas la plague de cuisson vous-méme.
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‘ Probléme Origines possibles Solution
e message Aucun récipient de AssUrez-vous guilyaun reupnent
: d'erreur «EO» cuisson ou récipient de | de cuisson approprié sur la surface
saffiche. cuisson inapproprié ne | de cuisson.
setrouvesurla surface
de cuisson.
Le message [y a un probléme au Adressez-vous au service
d'erreur «E2» niveau du circuit de apres-vente.
s'affiche. courant.
Le message L'alimentation en Retirez le cable électrique de
d’erreur «E3» ou courant estinstable. La | la prise électrique murale et
«E4» s'affiche. tension est trop basse rebranchez-la apres quelques
ou trop élevée. minutes.
Le message d'er- La plaque de cuisson Enlevez les récipients de cuisson
reur «<E5» ou «Eé» | est surchauffée, de la plague de cuisson. Ensuite,
s'affiche. laissez entierement refroidir |a
plague de cuisson, avant de la
remettre en service.
Ne chauffez pas de casseroles ou
poéles vides.
» []
Donnees techniques
Modeéle: IKP1
Tension nominale: 220-240V~, 50/60Hz
Puissance absorbée: 2000w

Réglages de puissance: 200, 400, 600, 800,1000, 1200, 1400,1600,1800,2 000 W
Réglage de température: 60, 80, 100, 120, 140, 160, 180, 200, 220, 240 °C
Minuteur: jusgu’a 180 minutes
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Déclaration de conformité

Sommario

Arrét automatique: apres env. 120 minutes
Poids: env.2,5 kg
Dimensions (I x p x h): 29 x36 x7cm
Diameétre de la surface de

cuisson: maximum 26 cm
Longueur de cable: env.150 cm

Code produit: 93973

Déclaration de conformité

La déclaration de conformité UE peut étre réclamée a l'adresse
indiquée sur la carte de garantie.

Elimination
Elimination de 'emballage

.‘ Eliminez 'emballage selon les sortes. Eliminez le papier et le carton au
’ ® recyclage et les films au tri sélectif correspondant.

Elimination des appareils usagés

(S'applique au sein de I'Union européenne et dans d'autres pays européens pour des
systémes d'élimination séparés de matériaux recyclables.)

Les appareils usagés ne doivent pas étre jetés dans les ordures

ménagéres!

Siun jour la plague de cuisson ne peut plus étre utilisée, éliminez-

la conformément aux réglementations en vigueur dans votre
B quartier / commune. Ceci garantit une élimination dans les régles

des appareils usagés et évite les effets négatifs sur I'environnement.

C'est la raison pour laquelle les appareils électrigues sont marqués du

symbole ici représenté.
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